
 
  

  

Muskat Ottonel  
  
Rebsorte:  Muskat Ottonel  
Jahrgang:  2017  
Qualitätsstufe:  Spätlese 
Ursprungsland:  Österreich  
Weinbauregion:  Burgenland  
Weinbaugebiet:  Neusiedler See  
Lage:  Domkapitel  
Alter der Rebstöcke:  15 Jahre  
Bepflanzung:  4100 Stöcke/ha  
Ertrag:  4300 kg/ha  
Vinifizierung:  Handverlesen, Temperaturkontrolliert vergoren  
Ausbau:  Stahltank  
Mostgewicht:  19,5° KMW  
Alkohol in % Vol:  10,5  
Restzucker in g/lt:  50,3  
Säure in g/lt:  6,3  
Trinktemperatur:  8 – 10° Grad  
Empf: Speisen:  Wokgerichte, Nudelgerichte, Käse  
Weinbeschreibung:  Süß, typische Muskatnase, spannendes Säure – Zucker Spiel, am  

Gaumen leichte Holunderblüten spürbar  
 


